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Inspiracja do powstania niniejszego tomu byty badania nad regionalizmami w jezy-
ku polskim prowadzone w Katedrze Historii Jezyka i Dialektologii Wydziatu Polo-
nistyki Uniwersytetu Jagiellonskiego'. Opracowanie regionalizmoéw krakowskich
zaproponowane w publikacji Powiedziane po krakowsku. Stownik regionalizméw
krakowskich® obejmowato miedzy innymi klasyfikacje tematyczng wytonionych
regionalizméw leksykalnych. Jednym z najbardziej rozbudowanych kregéw stownic-
twa regionalnego okazaty sie kulinaria. Jest to zbiér bardzo réznorodny, w ktérym
mieszcza sie liczne pomniejsze pola tematyczne, dotyczace tego wszystkiego, co
jadalne, produktéw i potproduktdw, potraw iich cech, naczyn i wszelkich urzadzen
potrzebnych w kuchni, sposobéw przygotowywania potraw, czynnosci z tym
zwigzanych, oséb i miejsc. Niektére z nazw zwrdcity naszg uwage ze wzgledu
na swe niejasne pochodzenie, wariantywnos$¢ postaci fonetycznej i fleksyjnej
czy tez nieoczywista relacje do desygnatu lub do stownictwa ogdlnopolskiego.
Z tego powodu uznaliSémy za celowe pogtebienie badan nad ta warstwa leksyki.
Wychodzac od danych jezykowych i skupiajac sie na analizie jezykoznawczej, nie
rezygnujemy z szerszego spojrzenia oraz wigczenia do opisu kontekstéw histo-
rycznych i antropologiczno-kulturowych.

Tom otwiera artykut Barbary Batko-Tokarz Czego o jedzeniu i kulinariach dowia-
dujemy sie z tematycznych klasyfikacji stownictwa poéwiecony problemom wynika-
jacym z wyodrebniania leksyki kulinarnej z zasobéw stownictwa, jej wewnetrznego
zréznicowania i sposobéw ujecia w dotychczasowych opracowaniach leksyko-
graficznych. Autorka pokazuje, jakie grupy semantyczne daje sie wyrézni¢ w tym

' Historie tych badan przedstawia szczegétowo Bogustaw Dunaj, pierwszy kierownik
zespotu badawczego powstatego w 6wczesnym Instytucie Filologii Polskiej U] w latach
70. XX wieku, w artykule Badania polszczyzny krakowskiej — przesztos¢ i terazniejszos¢
(,LingVaria" 2019, nr 1, s. 35-50).

2 Donata Ochmann, Renata Przybylska (red.), Powiedziane po krakowsku. Stownik regiona-
lizméw krakowskich, wyd. IV popr., Ksiegarnia Akademicka, Krakéw 2019 [wyd. |, Wydaw-
nictwo Libron, Krakéw 2017].
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stownictwie, na ile s3 one state, a w jakim stopniu zmieniajg sie pod wptywem
zmian w kulturze jedzenia. Zwraca uwage na umiejscowienie kulinariéw w upo-
rzadkowanym tematycznie stownictwie srodowiskowym oraz w podobnie uporzad-
kowanym stownictwie regionalnym.

Perspektywa historyczna pojawia sie w dwdch kolejnych artykutach. Renata
Przybylska i Sylwia Przeczek-Kisielak siegaja do samych poczatkéw polskiego
stownictwa kulinarnego, skupiajac sie na stownictwie dotyczacym pieczywa
obecnym w jezyku staropolskim. Analizie historycznojezykowej i czesciowo ety-
mologicznej poddano blisko sto jednostek leksykalnych, z ktérych znaczna czes¢
zachowuje zywotnos¢ do dzis dnia, co potwierdza intuicje, ze kuchnia polska byta
i jest zwigzana z kultura chleba. W nastepnym artykule o zrédtach do badania
krakowskiego stownictwa kulinarnego Sylwia Przeczek-Kisielak taczy perspektywe
historyczng z kontekstami regionalnymi. Pod mato zachecajacym tytutem kryje
sie fascynujacy opis wedréwki przez wieki w poszukiwaniu tekstéw mogacych
wydoby¢ z historycznych mrokéw te niezwykle bogata czes¢ leksyki, doskonale
przy tym odzwierciedlajgcg zmiany cywilizacyjne, kulturowe i jezykowe w zakresie
jedzenia.

Kontekst regionalny, a doktadniej krakowski, najsilniej wybrzmiewa w dwdch
nastepnych tekstach, z ktérych kazdy stanowi niezwykle drobiazgowe studium
leksykalno-semantyczne i stownikowe poswiecone jednej, ale jakze ktopotliwej
dla badacza, jednostce leksykalnej. Donata Ochmann przesledzita dokumentacje
stownikowa stowa chochla, probujac odpowiedzie¢ na pytanie, czy rzeczywiscie
jest to regionalizm krakowski. Artur Czesak przeprowadzit natomiast prawdzi-
we jezykoznawczo-kulturowe $ledztwo, tropigc zapisy o tajemniczym gtgbiku
krakowskim i szukajac dla tego terminu prawdziwego desygnatu w naturze. Oba
teksty dowodzg, ze nawet drobny jezykowy szczegét, jedno stowo moze otworzyé
droge badawcza do nieprzewidywalnych, a istotnych kontekstow kulturowych
i historycznych.

Maciej Rak, pozostajac w kregu stownictwa ograniczonego geograficznie, w swo-
im artykule proponuje przyjrzenie sie wybranym kulinarnym kulturemom na
przyktadzie przede wszystkim Podhala, ale w szerszym odniesieniu do kultury
polskiej i Stowianszczyzny. Zestawia w zwigzku z tym podhalanskie leksemy moskal
i oscypek z ogblnopolskimi chleb, rosoét i kotlet schabowy.

Kazimierz Sikora poddaje refleksji z perspektywy zaréwno jezykoznawczej,
jak i kulturoznawczej wspotczesng fascynacje rzekomym (?) tytutowym chtop-
skim jadtem. Przywotujac tradycyjne stereotypy zwigzane z chtopem polskim,
pokazuje, jak tematyka kulinarna spozytkowuje ten stereotyp, a zarazem zmienia
go i kreuje po swojemu w dobie powszechnej komercjalizacji kultury. Tekst jest
bardzo bogaty w przyktady jezykowej kreatywnosci, majacej jakoby $wiadczy¢
o bogactwie chtopskiego menu przez wieki.
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Na koniec Barbara Zebrowska-Mazur opisuje do$¢ nieoczekiwang, bo ludyczna
funkcje nazw jedzenia i picia w ludowym folklorze dzieciecym, dokumentujac ja
ciekawym materiatem wyekscerpowanym z opracowan dialektologicznych.

Méwiac o kulturze jedzenia, méwimy o kulturze wtasnie, czyli o tym, co sprawia,
ze nie mamy do czynienia jedynie z prostym zaspokajaniem gtodu. Podjeta przez
nas jezykoznawcza refleksja postuzy rozpoznaniu historycznych i regionalnych
warstw tej kultury, a rozszerzenie i pogtebienie badan w przysztosci pozwolg uzy-
skac petniejszy obraz cztowieka, ktory te kulture tworzy i zachowuje jej Swiadectwa
w jezyku. Mamy nadzieje, ze tak ujeta tematyka kulinariéw w jezyku polskim
zainteresuje Czytelnikéw i rozbudzi ich poznawcze apetyty.

Renata Przybylska, Donata Ochmann
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